
Una bodega con cuatro décadas de experiencia en la
elaboración del método champanoise. 

Joan Raventós, descendiente directo de uno de los "Siete
Sabios de Grecia", quienes dirigieron la lucha contra la plaga de
la Filoxera.

Con 52 hectáreas de viñedo propio cultivado de manera
ecológica, cosechan a mano los viñedos más viejos, algunos con
más de 80 años, aportando un toque artesanal a cada botella. 

Se especializan en la producción de cavas de añada,
destacando la influencia de las variedades francesas como
el Chardonnay y la Pinot Noir. La crianza prolongada y la
dedicación a la calidad reserva definen su compromiso con
la excelencia.

Producciones bajas, con unos suelos de carácter arcillo
calcáreos llenos de cantos rodados que aportan la
mineralidad final que, a la vez facilita el drenaje cuando
llueve y la retención de agua en épocas de sequía. 

El resultado, una uva que transmite el sabor de la tierra. 

40 Años de Pasión Vinícola



Pinot Noir

Brut Nature

Reserva

Preservando la tradición, 
celebrando el mañana.

Un cava con historia, 
un gusto con futuro.

Chardonnay 2017
Brut Nature
Gran Reserva > 50
meses de crianza
Viñedos viejos

R.R. Heretat 2021
Chardonnay, Pinot
Noir, Macabeo,   
Xarel·lo y Parellada
Reserva Superior
Viñedos viejos

Raventós Rosell 
Brut Nature  
Macabeo, Xarel·lo,
Parellada, Pinot Noir 
y Chardonnay 
Reserva

Raventós Rosell
Mágnum 1,5L
Macabeo, Xarel·lo,
Parellada, Pinot
Noir y Chardonnay
Reserva 


