b S5
Rll'enlduko"” —

e

Lo

Raventos Rosell - 40 Primaveres 2023 D.O. Penedes

Variedades:
Sauvignon Blanc
Muscat de Frontignan

Grado alcohdlico: 11,5 %vol.

Acidez total tartarica: 5,7 g/L
i Ravent ‘s Rosel T2 de fermentacién : 15-172C
T2 de servicio: 6-82C

Caracteristicas del viiiedo:

La finca Heretat Vall-Ventds tiene 52 hectareas ubicadas entre la montafia de
Montserrat y las Sierras/Macizo del Ordal, situada en la depresién del Penedés,
con una clara inclinacién hacia el este beneficidndose del sol de la mafiana y
mediodia . Las cepas han sido plantadas en hileras siguiendo la linea imaginaria
que une el Macizo del Ordal hacia la montafia de Montserrat, para que la
marinada de media tarde circule entre las hileras de cepas mejorando su sanidad.

Elaboracién: Vino elaborado de Sauvignon Blanc y Muscat de Frontignan.
Variedades vendimiadas a mano y elaboradas por separado para poder extraer el
maximo potencial de cada una de ellas. Corta maceracion pelicular del Muscat,
seguido de un prensado suave y fermentacién en depdsito de acero inoxidable
entre 15-172C. Paralelamente, se elabora Sauvignon Blanc con un prensado suave
y fermentacién también en depésito de acero inoxidable a 14-162C. Terminada la
fermentacién se hace un trabajo con las lias finas (levaduras) durante dos meses
de ambas variedades y finalmente es cupeado para obtener este vino fresco y
aromatico.

Nota de Cata:

De color amarillo palido con reflejos verdosos, el 40 Primaveras nos asoma a unos
aromas terpénicos, de rosa y con un fondo citrico. Su paso por boca es goloso,
Raventds Rosell fresco y equilibrado; con un postgusto muy agradable a la vez que aromatico.
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