
Premios Internacionales: 

·�
2012- Oro 
2011- Plata 

2011- 3º Lugar 

2010- Plata 

Premios Nacionales: 

Concurso de Queso 
de Cabra FICADE 

2013- 3° Premio 
2011- 1° Premio 

PAYOYA 

DESCRIPCIÓN 

Queso Curado de Cabra de Past;a Prensada. 

Sin Adit;ivos ni Conservant;es. Producción lnt;egrada. 

INGREDIENTES 

Elaborado con Leche Past;eurizada de Nuest;ras Cabras 
de Raza Payoya, Ferment;os Láct;icos, Cuajo, Cloruro 
Cálcico y Sal. Salvado de Trigo en la cort;eza. 

PRESENTACIÓN 

Cort;eza Nat;ural, unt;ada con Aceit;e de Oliva y cubiert;a 
con con Salvado de Trigo, present;ando el t;ípico grabado 
originado por las ant;iguas pleit;as de espart;o. Su cuerpo 
es compact;o, de color crema, donde se puede not;ar la 
presencia de pequeños ojos de origen mecánico. 

NOTAS DE CATA 

Queso de t;ext;ura Pirme, quebradiza y de nula elast;icidad. 
Queso relat;ivament;e seco y Priable. Aroma a cabra con 
Pondo herbáceo. Elevada persist;encia. 

FORMATO EAN13 MADURACIÓN MÍNIMA 

1,5 Kg 

1 kg 

8437008670195 120 días 

8437008670850 60 días 

ETIQUETADO ·
cadücidad: áés

· dras.
·· · · · · · · · · · · · · · · ·· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · ·· · · · · · · · · ··· 

Alérgenos: Cont;iene Leche. 
Cont;iene Glut;en. 

CONSERVACIÓN 

Conservar ent;re 4 y 7ºC. 
Consumir a t;emperat;ura ambient;e ( ent;re 20 y 22ºC). 

2016- Oro

2016- Plata 2016- Plata


